
吉田町立保育園

☆メロンパン風クッキー☆

　＜材料＞（約１０個分） ＜作り方＞

ホットケーキミックス ２００ｇ ① バターは電子レンジで溶かしておく

卵 １個 ② 溶いた卵にホットケーキミックス、溶かしバターを入れ、

バター ４０ｇ 手でよく混ぜる

グラニュー糖 適量 ③ １個約３０ｇに丸め、包丁を使い格子状（＃）に切り込みを入れる

④ 上からグラニュー糖をかけ、１８０℃のオーブンで１５分加熱する

（サクサク感を強めたい場合は＋３分～）

※ご家庭のオーブンにより加熱時間が異なりますので調整をお願いします


