
吉田町立保育園

☆スノーボールクッキー☆

　＜材料＞（約２０個分） ＜作り方＞

小麦粉５０ｇ ① バターをボウルに入れ、常温に戻す

バター３０ｇ ② 柔らかくなったバターに粉糖を入れてホイッパーで混ぜる

粉糖 ２０ｇ ③ そこへふるった小麦粉を入れて切るように混ぜる

粉糖 適量 ある程度まとまったら手でひとまとまりにする

④ こどもが丸のみしない大きさにひとつずつ丸める　

⑤ １７０℃のオーブンで１５～２０分焼いたら完成

※ご家庭のオーブンにより加熱時間が異なりますので調整をお願いします

⑥ 粗熱をとり、粉糖をまぶしたら完成

誤嚥に注意!!
食べる時は、お子さんの

見守りをお願いします


